
Menus du 5 au 30 mai 2025
LUNDI 05 MARDI 06 MERCREDI 07 JEUDI 08 VENDREDI 09

LUNDI 12 MARDI 13 MERCREDI 14 JEUDI 15 VENDREDI 16

LUNDI 19 MARDI 20 MERCREDI 21 JEUDI 22 VENDREDI 23

LUNDI 26 MERCREDI 28 JEUDI 29 VENDREDI 30MARDI 27

FERIE

FERIE FERME

MENU VÉGÉTARIEN BŒUF ET PORC D’ORIGINE FRANÇAISE LES MENUS PEUVENT ÊTRE MODIFIÉS POUR DES RAISONS D’APPROVISIONNEMENT,DES PROBLÈMES
TECHNIQUES OU POUR LUTTER CONTRE LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE 

SALADE DE COEUR DE PALMIER
SPAGHETTI BOLOGNAISE

HARICOT VERT
KIRI

RADIS AU BEURRE
FILET DE COLIN

PURÉE DE POMME DE TERRE
CAROTTES CRÈME FRAICHE

POIRE AU SIROP ET VANILLE

POIREAUX EN VIGNAIGRETTE
QUICHE LORAINE MAISON

SALADE COMPOSÉE
FLAN

SALADE DE BLÉ
SAUTÉ DE DINDE

COURGETTES SAUTÉES
FROMAGE

COUPE DE FRUITS

SALADE DE TOMATE / THON
TORTILLAS AU FROMAGE

RIZ
FRUIT

CONCOMBRE VINAIGRETTE
TAJINE DE LEGUMES

POIS CHICHE COUSCOUS SEMOULE
FROMAGE

BETTERAVE ROUGE
NUGGETS DE POULET

POIS CASSÉS
YAOURT

CAROTTES RAPÉES
JAMBON BANC

FRITES

COMPOTE

OEUFS DURS
ROTI DE PORC

RATATOUILLE MAISON
GATEAU AU YAOURT

APSERGES BLANCHES VINAIGRETTE
CORDON BLEU

LENTILLES BIO
FRUIT

POTAGE DE LÉGUMES
GRATIN DE POMMES DE TERRE

FAÇON TARTIFLETTE
SALADE COMPOSÉE

BROCOLIS VINAIGRETTE
ESCALOPPE DE DINDE

CAROTTES VICHY
YAOURT NATURE

HARICOTS BEURRE EN SALADE
SAUTE DE VEAU FAÇON MARENGO

BOULGOUR
FROMAGE BLANC GATEAUX SECS

TRIO DE PATES
FILET DE COLIN

JULIENNE DE LÉGUMES
FROMAGE

POTAGE DE LEGUMES
BLANQUETTE DE POISSON

POLENTA
FRUIT

DUO DE CRUDITÉS
CHILI SIM CARNÉ
AUX 2 HARICOTS

FROMAGE

RIZ EN SALADE
CHIPOLATAS

LEGUMES SAUTÉS
FRUIT

FRUIT

FRUIT
FROMAGE

FRUIT FRUIT

GATEAU AU CHOCOLAT


